[image: image2.jpg][3

* Xk
* *
* *
* *
*o Kk
MINISTERSTVO SKOLSTVI OP Vzdélavani

EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY Ppro konkurenceschopnost
INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI





MENDELOVA UNIVERZITA V BRNĚ
ÚSTAV TECHNOLOGIE POTRAVIN

ÚSTAV CHOVU A ŠLECHTĚNÍ ZVÍŘAT 

si Vás dovolují pozvat na osmý ročník semináře s mezinárodní účastí 

FARMÁŘSKÁ VÝROBA SÝRŮ A KYSANÝCH MLÉČNÝCH VÝROBKŮ VIII.
který proběhne v rámci projektu


„Komplexní vzdělávání lidských zdrojů v mlékařství“
CZ.1.07/2.3.00/09.0081

http://web2.mendelu.cz/af_291_projekty/

TERMÍN KONÁNÍ SEMINÁŘE 19. 5. 2011
MÍSTO KONÁNÍ

Brno, Mendelova univerzita, posluchárna C 01
(z autobusového i hlavního vlakového nádraží v Brně tramvají č. 9, 
směr Lesná, zastávka Zemědělská)
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Program semináře: 

9.00. – 9.30. Registrace účastníků

9.30. – 13.00. Zahájení semináře a přednes referátů na témata: 

Ovčí mléko - zajímavý produkt i z pohledu výživy člověka. - prof. Dr. Ing. Kuchtík J. 

Sýry vyráběného z mléka ovčího a kozího. -  Ing. Lužová T.  
Falšování mléka jinými druhy mlék. - Ing. Oravcová K. 
Domácí výroba másla. - Ing. Krupková D. 
Technologický postup výroby sýru Cottage. - Ing. Konečná H.  
Mikrobiologie vody a vzduchu. - Ing. Kalhotka, L., Ph.D. 
Sýry v kuchyni. - doc. Ing. Šustová K., Ph.D.

Výroba sýru Riccotta. - Ing. Kozelková M.

Management pastvin ve vztahu ke kvalitě produktu. - doc. Ing. Skládanka J., Ph.D
Změny právních předpisů v oblasti farmářské výroby sýrů. - Doc. MVDr. Chloupek P., Ph.D.

13.00 – 13.30. Přestávka – společný oběd

13.30. – 16.30. Diskuse, prezentace posterů, degustace faremních výrobků z kozího, ovčího a kravského mléka.  
16.30. – 17.00. Shrnutí a ukončení semináře

UPOZORNĚNÍ
1) V rámci semináře bude provedena tradiční odborná i laická degustace přinesených mléčných výrobků. Vzhledem k této skutečnosti nám bude ctí, přijmout Vámi vyrobené mléčné produkty do této degustace. Přijímáme pouze pasterizované produkty!!! Prosíme, aby Vámi přinesené výrobky (dobrovolně a zdarma) byly pro potřeby degustace v množství minimálně dvakrát 0,30 kg. Vzorky do odborné i laické degustace budou zařazeny anonymně, pouze s označením typu/druhu. 
2) V rámci semináře bude vydán sborník. Nedílnou součástí tohoto sborníku bude i posterová sekce. Pokud máte zájem prezentovat Váš přípěvek týkající se kvality mléka, zpracování mléka, výroby mléčných produktů apod. ve formě posteru, respektujte prosím instrukce v příloze.  

ÚČASTNICKÝ POPLATEK ZA SEMINÁŘ a občerstvení: 0 Kč.  
POTVĎTE VÁŠ ZÁJEM O ZAJIŠTĚNÍ OBĚDA v ceně cca 80 Kč. Oběd si každý účastník zaplatí v den konání akce. Zájem o oběd viz PŘIHLÁŠKA NA SEMINÁŘ.

UPOZORNĚNÍ

Vzhledem ke skutečnosti, že tento rok nebude vybírán účastnický poplatek a počet přihlášených je omezen (max. 80 účastníků), ŽÁDÁME VÁS o zaslání vyplněné závazné přihlášky – viz příloha – NEJPOZDĚJI do 5. 5. 2011.  

Závazné přihlašky: viz níže, V PÍSEMNÉ FORMĚ prosím zasílejte nepozději do 5. 5. 2011 na adresu: 

prof. Dr. Ing. J. Kuchtík  nebo Ing. L. Konečná 

Mendelova univerzita v Brně, ÚCHŠZ

Zemědělská 1, Brno 613 00 

IDEÁLNÍ VŠAK JE PŘIHLÁŠENÍ SE PŘÍMO – VIA E-MAIL NA: kuchtik@mendelu.cz nebo V PŘÍPADĚ NOUZE na konecna@mendelu.cz 

MOŽNOST i telefonicky: 54513 3230 (Kuchtík), 545133243 (Konečná)  

ODBORNÍ GARANTI SEMINÁŘE:
Doc. Ing. Šustová, K., Prof. Dr. Ing. Kuchtík, J., Ing. Jůzl, M. Ph.D, 

Ing. Kalhotka, L. Ph.D, 

Po technické stránce seminář zajišťují: 

Ing. Konečná, L., Ing. Kozelková, M., Ing. Pokorná, M., Ing. Krupková, D., Ing. Konečná L., Ing. Králíčková Š., Pospíšková, L., Jordánová J. 
INSTRUKCE PRO AUTORY REFERÁTŮ A POSTERŮ
TERMÍN PRO ZASLÁNÍ – NEJPOZDĚJI DO 3. 5. 2011 

Délka příspěvku pro referáty: max. 4 strany (včetně tabulek a černobílých grafů, bez obrázků), pro postery a krátká sdělení: max. 2 strany (taktéž včetně tabulek a černobílých grafů, bez obrázků).

Práce je možné dodat v češtině, slovenštině a polštině.

Formát: A 4, textový program: Microsoft Word, Times New Roman

Formát stránky: okraje - nahoře, dole, vlevo a vpravo 2,5 cm, u hřbetu 0 cm, záhlaví 1,25 cm, zápatí 1,25 cm, stránky NEČÍSLOVAT.

Řádkování: 1,5 

Název příspěvku: velkými, tučnými písmeny – velikost písma 14

Jména autorů: velkými, ne tučnými písmeny – velikost 12

Organizace, kontaktní adresa – malými, ne tučnými písmeny – velikost 12

Názvy dílčích kapitol: velkým, tučným písmen – velikost 12, prosím neuvádět kapitolu: Literatura,

Tabulky: velikost písma 10 – 12, doporučujeme aby byly součástí textu - na šířku,  

Text: malými, ne tučnými písmeny – velikost 12

Ideál: PŘÍSPĚVKY PROSÍM ZASÍLEJTE FORMOU PŘÍLOHY ELEKTRONICKÉ POŠTY NA E MAIL: kuchtik@mendelu.cz
NEBO V PŘÍPADĚ PROBLÉMU NA: konecna@mendelu.cz
Prof. Dr. Ing. J. Kuchtík  

Mendelova univerzita v Brně

ÚCHŠZ

Zemědělská 1

Brno 613 00 

-----------------------------------------------------------------------------------------------------

Přihláška na seminář “Farmářská výroba sýrů a kysaných mléčných výrobků VIII”, MENDELU v Brně, 19. 5. 2011
Příjmení, jméno (Název organizace – počet osob) .................................................................

.......................................................................................................................................................

Adresa, vč. PSČ...........................................................................................................................

.......................................................................................................................................................

Mám zájem o zajištění oběda v ceně cca 80 Kč (nehodící se šktněte)                  
                                                                       ANO                                    NE
e mail: eventuálně telefon..........................................................................................................
Tato akce je spolufinancována z Evropského sociálního fondu a státním rozpočtem České republiky
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